Hirsch Delay — Hirsch Entrec6te mit Marroni-Kriuterkruste,
Apfel-Marzipan-Lasagne und Rotkohlschaum

Rezept/ Zutaten

600 g Hirsch Entrecote
4 Apfel

200 g Marzipan

250 g Nudelteig

100 g Baumntisse

150 g Haselntisse

150 g Marroni

100 g Butter

100 g Paniermehl

1 Bund Schnittlauch, Petersilie und Thymian
1 Rotkohl

Rum

Ol

Zimt

Salz, Pfeffer

Zubereitung

Hirsch Entrecote putzen, panieren und mit Marroni-Kriuter-Kruste bedecken.

Marroni-Kriauter-Kruste: Marroni, Baumniisse, Haselnusse, Petersilie, Schnittlauch, Butterwiirfel

alles zermahlen und vermengen

Apfel schneiden und Marzipan mit Rum und Rest der Nusse und Nudelteigblitter zur Lasagne

machen.

Rotkohl kochen, wirzen und aufschiumen.



